
Caratteristiche tecniche • Technical features • Fiche technique • Datos técnicos

•  Macchina da caffè elettronica con dosatura programmabile (versione EK)
•  Macchina da caffè semiautomatica ad erogazione continua (versione EP)
•  Autolivello elettronico
•  Riscaldamento elettrico 
•  Manometro doppia scala per controllo pressione caldaia e motopompa
•  1 lancia acqua calda / 2 lance vapore
•  Termoregolazione caldaia elettronica
•  Visualizzazione temperatura della caldaia tramite Bargraph luminoso 
•  Funzione di incremento automatico della temperatura di lavoro
•  Gestione allarmi e anomalie di funzionamento
•  Pompa volumetrica incorporata nella versione S5 EK - EP T.A.
•  Pompa volumetrica incorporata (a richiesta) nella versione S5 EK-EP 
•  Scaldatazze elettrico (a richiesta)
•  Possibilità di disattivare il riscaldamento elettrico
•  Riscaldamento a gas (a richiesta solo per la versione S5 EK - EP)
•  Resistenza caldaia maggiorata (a richiesta)
•  Contenimento tazze maggiorato (a richiesta)
•  Distanza di 16 cm tra beccucci erogatori e bacinella per l’utilizzo di 

bicchieri ”take away” nella versione S5 EK - EP T.A.
•  Griglietta sostegno tazze espresso estraibile nella versione S5 EK - EP T.A. 

OPTIONALS:
MAT Sistema automatico di emulsione del latte con temperatura 

regolabile
ITC Controllo temperatura individuale gruppi erogatori
AT Erogazione acqua calda per infusi temporizzata
GA Gestione interventi tecnici programmati e addolcitori a cartuccia
Carrozzeria cromata 
Carrozzeria gold 

•  Macchina da caffè 2 gruppi elettronica con dosatura 
 programmabile (versione EK)
•  Macchina da caffè 2 gruppi semiautomatica ad erogazione 
 continua (versione EP)
•  Riscaldamento elettrico 
•  Manometro doppia scala per controllo pressione caldaia e motopompa
•  1 lancia acqua calda / 2 lance vapore
•  Scaldatazze elettrico (a richiesta)
•  Gestione allarmi e anomalie di funzionamento
•  Pompa volumetrica incorporata 
•  Resistenza caldaia maggiorata (a richiesta)

 
•  Electronic coffee machine with automatic dose setting (EK)
•  Semiautomatic coffee machine with free-fl ow delivery (EP)
•  Electronic boiler refi ll
•  Electric heating system 
•  Double pressure gauge for boiler and pump pressure control
•  1 hot water outlet / 2 steam wands
•  Electronic boiler temperature regulation
•  Boiler temperature indicated by LED display
•  Automatic operating temperature boost function
•  Control of malfunctions alarms
•  Built-in volumetric pump in the S5 EK - EP T.A. version
•  Built-in volumetric pump on request in the S5 EK - EP version
•  Electric cup warmer available on request
•  Possibility to deactivate the electric heating system
•  Gas heating system available on request only in the S5 EK - EP version
•  Upgraded boiler heating element available on request
•  Taller cup guard available on request
•  Distance of 16 cm between delivery spouts and drip tray for ”take away” 

cups in the S5 EK - EP T.A. version
•  Removable supporting grid for espresso cups in the S5 EK - EP T.A. 

version

OPTIONS:
MAT Automatic system for milk emulsion with adjustable temperature
ITC Individual temperature control for each delivery group
AT Preset hot water delivery for infusions
GA Service scheduled control system and water softener cartridge control 
Chrome body
Gold body

•  Electronic coffee machine 2 groups with automatic dose setting (EK)
•  Semiautomatic coffee machine 2 groups with free-fl ow delivery (EP)
•  Electric heating system 
•  Double pressure gauge for boiler and pump pressure control
•  1 hot water outlet / 2 steam wands
•  Electric cup warmer available on request
•  Control of malfunctions alarms
•  Built-in volumetric pump
•  Upgraded boiler heating element available on request
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Caratteristiche tecniche S5 EP

Gruppi
Groups
Grupos

1 2 3 4
S5 Compact

2 

Dimensioni LxPxH (mm / in)
Dimensions WxDxH (mm / in) 
Dimensiones LxPxA (mm / in)

450x530x520
17,7x20,87x20,47

770x530x520
30,3x20,87x20,47

1000x530x520
39,3x20,87x20,47

1235x530x520
48,6x20,87x20,47

580x530x520
22,8x20,87x20,47

Peso (kg / lb)
Weight (kg / lb)
Peso (kg / lb)

41
90,50

64
141,20

80
176,60

97
213,90

54
119,10

Capacità Caldaia (litri)
Boiler Capacity (liters)
Capacidad Caldera (litros)

5 10 15 20 5

Alimentazione e assorbimento
Power supply and power absorption
Alimentación y absorción

Volt 115/220/240 
Hz 50/60

W 2300/3000
W + 3800 (230 v)

Volt 220/240/400
Hz 50/60
W 3500

W + 4500

Volt 220/240/400
Hz 50/60
W 4500

W + 6500

Volt 220/240/400
Hz 50/60
W 6000

-

Volt 115/200/220/240/400
Hz 50/60

W 2300/3000
W + 3800 (230 v)

E P


