
S300

The Touch of Taste

The S300. Working High Class.



Modern Coffee Times.
Zuverlässigkeit, Effizienz, Belastbarkeit und Treue sind wichtige 

Tugenden bei der Rekrutierung von Mitarbeitern. Dieselben Eigen-
schaften sollten auch bei der Wahl einer neuen Kaffeemaschine 

ausschlaggebend sein. Im pflegeleichten, nur 34 cm breiten Gehäuse 

stecken viel Kraft und die neuste Technologie aus dem 
Hause HGZ. 

Die S300 eignet sich daher bestens für Büros, Etagen-Service und 

Coffeeshops. Die neue Tastatur ist auf den Selbstbedienungs-

betrieb ausgelegt. Sie erlaubt eine übersichtliche Auswahl aus bis zu 

12 Heissgetränken.  
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Reliability, efficiency, resilience and 
loyalty are important virtues when 
recruiting employees. The same char-
acteristics should also be crucial when 
choosing a new coffee machine. In the 
low maintenance, 34 cm wide casing 
there is a lot of power and the newest 
technology from HGZ.
Therefore the S300 is well suited for 
offices, room service and coffee shops. 
The new console is designed for self-
service operation. It allows a clear 
choice of up to 12 hot drinks.

Fiabilité, efficacité, capacité et fidélité 
sont des critères importants lors du 
recrutement de collaborateurs. Ces 
mêmes critères jouent un rôle décisif 
lors du choix d’une machine à café. Sous 
le boîtier de 34 cm de large et facile 
d’entretien se cachent une grande puis-
sance ainsi que la dernière technologie 
signée HGZ.
Cette machine convient parfaitement 
pour les bureaux, services d’étage et 
cafés. Le nouveau clavier a été conçu 
pour un fonctionnement en libre service 
et permet de choisir jusqu’à 12 boissons 
chaudes en toute simplicité.



S300 CT
Einfacher und schneller Bezug 
von Kaffee und Heisswasser.

S300 CT
Get coffee and hot water easily 
and quickly.

S300 CT
Café et eau chaude préparés 
simplement et rapidement.

S300 CST
Manueller Dampfgriff für den Barista.

S300 CST
Manual steam handle for the barista.

S300 CST
Sortie vapeur manuelle pour le barista.

S300 MCT 
Die einfache und handliche Frischmilch-
lösung lässt keine Wünsche offen. 

S300 MCT 
The simple and handy fresh milk
solution fulfils all your wishes.

S300 MCT 
La technologie spéciale lait frais, simple 
et pratique, comble tous vos désirs.

Options, Not Compromises.
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S300 MCSTI
Neben der Frischmilchlösung kann die 
S300 mit einem eingebauten Instant-
modul ausgestattet werden. Somit 
bereiten Sie Instant-Milch-Mixprodukte 
einwandfrei zu.

S300 MCSTI
Apart from the fresh milk solution, the 
S300 can also be fitted with a built-in 
instant module. In this way it prepares 
instant milk mix products impeccably.

S300 MCSTI
Outre la technologie spéciale lait frais, 
la S300 peut être dotée d’un module 
instantané. Vous pouvez ainsi réaliser 
facilement des préparations instanta-
nées à base de lait.

S300 MCSTW
Einfach und kompakt. Die neue Frisch-
milchlösung mit Tassenwärmer.
Ebenfalls erhältlich ist ein Becherdis-
penser im bekannten Rex-Royal-Design.

S300 MCSTW
Simple and compact. The new fresh 
milk solution with cup warmer. A cup 
dispenser in the famous Rex-Royal 
design is also available.

S300 MCSTW
Simple et compact. Nouvelle technologie 
spéciale lait frais avec chauffe-tasses. 
Comprend également un distributeur de 
gobelets au design propre à Rex-Royal.

S300 CSTI
Instant- und Kaffeeprodukte einfach und 
schnell zubereitet. Qualität pur! 

S300 CSTI
Prepare instant and coffee products 
easily and quickly. Pure quality! 

S300 CSTI
Boissons instantanées et cafés préparés 
facilement et rapidement. La qualité à 
l’état pur!



Best Coffee, 
Made in Switzerland.

Herzstück der S300 ist die patentierte Metallbrühgruppe der 

neusten Generation. Die weiterentwickelte Brühgruppe mit 

einer Kapazität von 23 Gramm garantiert langlebige Qualität, 
Effizienz und Wartungsfreundlichkeit. Auch die Mühlen 

wurden technologisch überarbeitet. Gleich geblieben ist dagegen die 

HGZ-Tradition, langlebig, robust und in höchster Präzision zu 

produzieren. 
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The heart of the S300 is the patented 
metal brewing unit of the newest gener-
ation. The further developed brewing 
unit with a capacity of 23 grams guaran-
tees long-lasting quality, efficiency, and 
low maintenance. The mills have also 
been technologically revised. On the 
other hand, the HGZ tradition of manu-
facturing long-lasting, robust and high- 
precision products has not changed.

Le cœur de la S300 est le percolateur 
métallique breveté de la nouvelle gé-
nération. Le percolateur dispose d’une 
capacité de 23 grammes et garantit une 
qualité durable, une haute efficacité 
et une grande facilité d’entretien. Les 
moulins ont également connu une amé-
lioration technologique. En revanche, 
la tradition HGZ, la longue durée de vie, 
la robustesse et la haute précision de 
fabrication restent inchangées.



It’s an HGZ World.
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Ob in Zürich oder Singapur: Rex-Royal-Kaffeemaschinen stehen welt-

weit mit grossem Erfolg im Einsatz. Unser Rezept: Zum perfek-

ten Kaffee gehört auch der entsprechende Service. Die neuartige 

Bauweise der S300 ermöglicht eine besonders schnelle, effiziente 

Analyse und dadurch tiefe Wartungskosten. Was für den Kunden 

letztlich zählt, ist Wirtschaftlichkeit – und perfekter Kaffeege-
nuss.

Whether in Zurich or Singapore, 
Rex-Royal coffee machines are used 
successfully all over the world. Our 
recipe: the perfect coffee also requires 
appropriate service. The new construc-
tion of the S300 enables a particularly 
quick, efficient analysis and therefore 
low maintenance costs. In the end what 
counts for the customer is economic vi-
ability – and perfect coffee.

Que ce soit à Zurich ou à Singapour, les 
machines à café Rex-Royal connaissent 
un grand succès partout dans le monde. 
Notre secret: un café parfait associé à 
un service parfait. La conception réso-
lument moderne de la S300 permet une 
analyse rapide et efficace, tout en rédui-
sant les coûts d’entretien. Finalement, 
ce qui compte pour le client, c’est la ren-
tabilité – et le plaisir intact du café.



Technical Data

S300
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Typ  Elektroanschluss Teewasser Dampf Frischmilch Gewicht Stundenleistung
Model  Electrical connection Tea water Steam Fresh milk Weight Performance/hour

S300 CT 1N 230VAC 2.2kW 20 no no 52 kg  100 – 250***

S300 CT 1N 230VAC 3.2kW 30 no no 52 kg 100 – 250***

S300 CTI* 1N 230VAC 2.2kW 20 no no 56 kg 100 – 250***

S300 CTI* 1N 230VAC 3.2kW 30 no no 56 kg 100 – 250***

S300 CST 1N 230VAC 2.2kW 20** yes no 52 kg 100 – 250***

S300 CST 1N 230VAC 3.2kW 30** yes no 52 kg 100 – 250***

S300 CST 2N 400VAC 6.2kW 30 yes no 52 kg 100 – 250***

S300 CSTI* 1N 230VAC 2.2kW 20** yes no 56 kg 100 – 250***

S300 CSTI* 1N 230VAC 3.2kW 30** yes no 56 kg 100 – 250***

S300 CSTI* 2N 400VAC 6.2kW 30 yes no 56 kg 100 – 250***

S300 MCT 1N 230VAC 2.2kW 20** no yes 53 kg 100 – 250***

S300 MCT 1N 230VAC 3.2kW 30** no yes 53 kg 100 – 250***

S300 MCT 2N 400VAC 6.2kW 30 no yes 53 kg 100 – 250***

S300 MCTI* 1N 230VAC 2.2kW 20** no yes 57 kg 100 – 250***

S300 MCTI* 1N 230VAC 3.2kW 30** no yes 57 kg 100 – 250***

S300 MCTI* 2N 400VAC 6.2kW 30 no yes 57 kg 100 – 250***

S300 MCST 1N 230VAC 2.2kW 20** yes yes 54 kg 100 – 250***

S300 MCST 1N 230VAC 3.2kW 30** yes yes 54 kg 100 – 250***

S300 MCST 2N 400VAC 6.2kW 30 yes yes 54 kg 100 – 250***

S300 MCSTI* 1N 230VAC 2.2kW 20** yes yes 57 kg 100 – 250***

S300 MCSTI* 1N 230VAC 3.2kW 30** yes yes 57 kg 100 – 250***

S300 MCSTI* 2N 400VAC 6.2kW 30 yes yes 57 kg 100 – 250***

W 1N 230VAC 0.18kW no no no 18 kg 

W with Coolbox 1N 230VAC 0.09kW no no no 19 kg 
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Becherspender
Cup Dispenser
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Tassenwärmer
Cup Warmer

Tassenwärmer mit Kühlbox
Cup Warmer with Coolbox

282 282

*  Instant solution with 2 different powder containers   
**  Heats alternatively
*** Depending on cup size and grinding

Subject to change

C  Coffee
T Tea
S  Steam
M  Milk

W  Cup warmer
I  Instant   
 (chocolate and  
 milk powder)
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HGZ Kaffeemaschinen  |  Industriestrasse 34  |  CH-8108 Dällikon/Zürich

Tel. +41 (0)44 847 57 57  |  Fax +41 (0)44 847 57 59  |  info@hgz.ch  |  www.hgz.ch


